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Termochromické inkousty
a trvanlivost kédu pro
komercni sterilizaci potravin
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Citelnost a stalost kédu jsou dleZité zejména u potravin priimyslové
zpracovavanych pri pouziti komercni sterilizace. Snadno Citelné

a identifikovatelné kody jsou vyzadovany pro interni opatfeni kontroly jakosti
pFi procesech ohfevu, chlazenf a skladovani potravin. Citelné a trvanlivé

kody jsou navic velmi dUlezité i pro spotiebitele, kteff se na né spoléhajf pfi
zjistovani Gidajt o dobé pouzitelnosti pfi skladovani a konzumaci produktd

s dlouhou dobou trvanlivosti. Kvalitu kédd ohroZuje vihkost pfitomna pfi
procesu komer¢ni sterilizace, kterd ¢asto zpUsobuje rozmazanf a snizenf
kvality kodd. Spatnd kvalita kéd(l ovliviiuje nejen proces zajisténf jakosti

u vyrobce a dvéru spotrebitell v misté prodeje, ale mdze také vyvolat obavy
0 bezpecnost potravin u spotrebitell dlouho po jejich ndkupu.

Procesy sterilizace potravin
se jiz dlouho pouZivaji jako
spolehlivé metody pro
zajiSténi bezpecnosti

a trvanlivosti potravin.
Sterilizace je proces
zahrivani (podobny vareni
pod tlakem), ktery se

Videojet Advantage:

Na kvalité kédu zaleZi od procesu sterilizace potravin az po misto nakupu
a dale. Proto spole¢nost Videojet vytvari specializované a vysoce stabilni
termochromické inkousty pro aplikace na prlimyslové zpracované potraviny.

pouZiva k prodlouZeni
trvanlivosti potravin
nachylnych k mikrobialnimu
kaZeni. Tento proces
spolehlivé nici bézné se
vyskytujici mikroorganismy
pritomné v dobé zpracovani,
¢imZ pomaha zabranit
kaZeni.

Termochromickeé inkousty Videojet, které poskytuji vysoce kontrastni kody,
jsou vyvinuty tak, aby odoldvaly vihkosti a vysokym teplotam pfitomnym
ve steriliza¢nich procesech. Inovace v technologii inkoustd Videojet rovnéz
nabizeji tyto vylepSené vlastnosti:

+ kontrast pro lep$i viditelnost kédu,
+ zmeénu barvy pro potvrzeni Uspésné sterilizace,
- Citelnost s mensim blednutim kédu v désledku vihkosti.



Potraviny a proces

sterilizace

Rlzné prvky primyslového
zpracovani potravin

Komer¢ni sterilizace potravin se provadi rdznymi metodami, mezi

néZ patfi napriklad sterilizace, pasterizace, vareni, konzervovan{

a zavarovani. Mezi potraviny bézné zpracovavané timto zplsobem
patii morské plody, masné a driibeZi produkty, ovoce, zelenina

a fazole, polévky, omacky a hotova jidla a také détska strava a strava
pro domaci zvifata. Potraviny umisténé v hermeticky uzavienych
nadobéch, veetné obald, sacky, malych plastovych vanicek, sklenénych
nadob a kovovych konzerv, se zahfivajl za Ucelem dosazeni komer¢n{
sterilizace pfi teplotach v rozmezi 240-270 °F (116-132 °C). Proces
sterilizace vyzaduje promyslenou vyvazenost rdznych prvki. Je nutné
zvazit naptiklad typ pouzitého sterilizacniho procesu (napf. dynamicky
nebo parni), stejné jako pozadavky na optimalni teplotu a délku
vareni. PFlis vysoka teplota mUze zkrétit dobu potfebnou ke sterilizaci
(a urychlit vyrobu), ale vy3si teploty mohou negativné ovlivnit kvalitu
konecného produktu.

Typické podminky primyslového

zpracovani potravin

- Doba
Produkty | Priklady o Teplota
vareni
Kapaliny Polévka 20 minut | 240°F/116°C
Zelenina Kukufice 30 minut | 250°F/121°C
Maso Tuiiék 40minut | 260°F/127°C
adribez
Potraviny Vysoce
urceneke | pramysiove g5 e | 27098 7132°C
skladovani | zpracované
zatepla maso




Trvanlivost kédu
a termochromické inkousty

Viyrobci bézné pouzivaji kontinudlni inkoustové tiskarny
(CI)) k tisku informaci o datu, Sarzi a kédu Sarze na obaly
po zabaleni potravin, ale pred jejich vstupem do
steriliza¢niho procesu. Z tohoto d@vodu vyzaduji potraviny
zpracovavané za vysokych teplot odolné inkousty, které
vydrZi teplo a pfesun produktu béhem zpracovani.

Kli¢ovou vlastnostf termochromickych inkoustd je
odolnost vici vodé. Voda pritomnd v mnoha komerénich
steriliza¢nich procesech mize ovlivnit pfilnavost a také
rozmazat, znedistit ¢i zkreslit kddy, které se tak stanou
necitelnymi. A protoze kédované vyrobky maji mnoho
kontaktnich bodU s jinymi materidly a povrchy - véetné
dopravnikl a oddélovacich listd mezi nasklddanymi
produkty - termochromické inkousty vyzaduji odolnost pfi
presunu nebo posunu.

Barevné kody a vyznam kvality kédu

Termochromické inkousty méni béhem tepelnych procesl barvu.
Tato zjevna zména barvy se pouziva jako indikator, ze sterilizacni
proces byl Uspésné dokoncen.

Prestoze se termochromické inkousty podileji na tomto procesu
jen malou mérou, hraji ddlezitou roli pfi zajistovani bezpecnosti
potravin a ddvéry spotfebiteld. Na konci sterilizace tyto inkousty
upozornuji pracovniky kontroly jakosti, Ze potravina byla
zpracovana podle vyrobnich specifikaci a Ze by méla byt bezpecna
pro prodej a konzumaci. Stejné tak spotrebitelé pouZivaji kody
produktd v misté prodeje i mimo néj k uréeni doby trvanlivosti pro
bezpecné skladovani a véasné pouziti produktl. Z téchto divod(

pro zajisténi trvanlivych a kvalitnich kédd, kterym mohou vyrobci
i spotrebitelé ddvérovat.




Specialni inkousty Videojet pro aplikace
sterilizace potravin

Viyrobci potravin jsou zavisli na termochromickych inkoustech jako na jednom

z prostredkl potvrzenf a zajisténi kvality produktd. Spole¢nost Videojet proved]a
rozsahlé testovani svych termochromickych inkoustd v celé radé sterilizacnich
parametrd, aby pomohla zajistit vynikajici vykon, trvanlivost a maximalni dobu
provozu. Termochromické inkousty Videojet s vysokym kontrastem a schopnostf
meénit barvu poskytuji nejen Cisté a konzistentni kddy, ale také pomahajf usnadnit
proces kontroly jakosti diky lepsi viditelnosti a Citelnosti kodd. Spole¢nost
Videojet nabizf celou rfadu variant termochromickych inkoustd pro nase tiskarny
s technologif kontinudliniho inkoustového tisku (CIJ) veetné inkoustl se zménou
z ¢erné na modrou a Cerné na Cervenou, a také verze bez MEK. Nabizf tak feSenf
prakticky pro kazdou aplikaci sterilizace potravin. Pro zakazniky, kteff vyzaduijf
slozeni, jez neméni barvu, nabizime také cerné inkousty s vynikajici odolnosti pfi
presunu a lepsimi viastnostmi pfi plsobeni tepla a vihkosti.

Vybér spravného inkoustu

Vzhledem k tomu, Ze je k dispozici velké mnoZstvi rliznych materiald, nabiz
spolecnost Videojet fadu rdznych slozenf inkoust, aby bylo dosazeno skvélé

termochromickych inkoustd zahrnuje nésledujicf:

V4237 - €erna, neméni barvu
IdedIni pro tisk na plechovky a poddajné félie. Vhodna pro pfipady, kdy inkoust
musi projit sterilizatnim procesem, ale neni vyZadovana zména barvy.

V4271 - zména barvy z €erné na €ervenou
Skvély pro tisk na sacky a poddajné félie. Po tepelné sterilizaci se barva inkoustu
zménfi z erné na Cervenou.

V4274 - zména barvy z ¢erné na modrou
Hodf se pro kédy na plechovkach, sklenéné lahve a tvrdé plasty. Inkoust po
tepelné sterilizaci méni barvu z cerné na modrou.

V4275 - zména barvy z €erné na modrou

NavrZen pro vyrobce plechovek. Jednd se o nejodolnéjsi termochromicky
inkoust, ktery spolecnost Videojet nabizf. Po tepelné sterilizaci méni barvu
z ¢erné na modrou.

V4278 - zména barvy z ¢erné na €ervenou
Nabizi nejvyraznéjsi zménu barvy po tepelné sterilizaci. Tento inkoust je idedlni pro
tisk na plechovky a ldhve a méni po tepelné sterilizaci barvu z ¢erné na Cervenou.

Volejte na Cislo +420 283 910 228
E-mail obchod.info@videojet.com
nebo navstivte stranku www.videojet.cz

Videojet Technologies Czechia s.r.o.
Na Hlavni 166

182 00 Praha 8

Ceska republika

Podtrzeno a secteno

Pokud jde o kvalitu a trvanlivost kédu, je pro
vyrobce potravin v sdzce mnoho. Diky vice nez
40 letdm zkusenosti v oboru je spole¢nost
Videojet ddvéryhodnym partnerem, ktery
rozumi variabilité v oblasti balenf a vyroby
potravin. Nabizime fadu termochromickych

a dalsich specidlnich inkoustd, které
odpovidaji vasim specifickym aplikacim

a potfebdm kddovani, a pomizeme vam
vybrat a implementovat ideaIni FeSeni pro vasi
linku. N&s zavazek k inovacim také poskytuje
zakaznikdm vynikajici kvalitu a Citelnost

kodd, které pomahaji chranit jejich produkty
a spotrebitele.

PoZadejte zastupce
spolecnosti Videojet

o dalSi pokyny, audit
vyrobni linky nebo
testovani vzorki vasich
obald.

© 2023 Videojet Technologies Inc. - VSechna prava vyhrazena.

Zasadou spolecnosti Videojet Technologies Inc. je neustalé zlepSovani
produktd. Vyhrazujeme si pravo na zménu konstrukce a/nebo specifikaci
bez predchoziho upozornén.
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