
วสัดุสิน้เปลือง และอุปกรณ์อืน่ๆ

หมึกเทอรโ์มโครมิคและการพมิพ์
วนัท่ีท่ีไม่หลุดลอกสำ�ำหรบัการฆา่
เชื้ออาหารเชงิพาณิชย์

แอพพลิเคชัน่สำ�ำหรบัการบนัทึกข้อมูล

กระบวนการฆา่เชื้ออาหาร เชน่ 
การฆา่เชื้อด้วยระบบรทีอรท์ เปน็
วธิท่ีีน่าเชื่อถือในการทำ�ำใหอ้าหาร
ปลอดภัยและเกบ็ได้เปน็เวลานาน 
รทีอรท์คือกระบวนการใชค้วามรอ้น 
(คล้ายกับการปรุงอาหารด้วยแรง
ดัน) ท่ีใชย้ดือายุของอาหารท่ีมีแนว
โน้มวา่จะเน่าเสียเพราะจุลินทรยี ์
กระบวนการน้ีจะฆา่เชื้อจุลินทรยี์
ท่ีเกิดขึ้นท่ัวไปในขณะแปรรูปได้
อยา่งน่าเชื่อถือ ซ่ึงชว่ยป้องกันการ
เน่าเสีย

ความท้าทาย:
ความสามารถในการอา่นงานพิมพ์และความสม่�่ำำเสมอมีความสำ�ำคัญอยา่งยิง่สำ�ำหรบัอาหาร
ท่ีแปรรูปโดยใชก้ระบวนการฆ่าเชื้อเชงิพาณิชย ์จำ�ำเป็นต้องใชง้านพิมพ์ท่ีอา่นและระบุได้งา่ย
สำ�ำหรบัการวดัผลการควบคุมคุณภาพภายในขณะท่ีอาหารผ่านกระบวนการทำ�ำความรอ้น 
การแชเ่ยน็ และการจัดแสดง ยิง่ไปกวา่น้ัน งานพิมพ์ท่ีชดัเจนและทนทานยงัมีความสำ�ำคัญ
อยา่งมากต่อผู้บรโิภคท่ีต้องดูรายละเอยีดวนัหมดอายุเม่ือจัดเก็บและบรโิภคผลิตภัณฑ์
ท่ีเก็บไวไ้ด้เป็นเวลานาน คุณภาพงานพิมพ์อาจเสียหายจากความชื้นท่ีเกิดขึ้นระหวา่ง
กระบวนการฆ่าเชื้อเชงิพาณิชย ์ซึ่งมักจะทำ�ำให้งานพิมพ์ไม่ชดัเจนและเส่ือมสภาพ งานพิมพ์
คุณภาพแยไ่ม่เพียงส่งผลกระทบต่อกระบวนการรบัประกันคุณภาพของผู้ผลิตและความ
มัน่ใจของผู้บรโิภคที่จดขาย แต่ยงัอาจสรา้งความกังวลด้านความปลอดภัยของอาหารแก่ผู้
บรโิภคหลังจากการซื้อได้

ประโยชน์ของ Videojet:
คุณภาพงานพิมพ์มีความสำ�ำคัญ ตัง้แต่กระบวนการฆ่าเชื้อเชงิพาณิชยไ์ปจนถึงจุดขายและ
หลังจากน้ัน  น่ันเป็นสาเหตุท่ี Videojet คิดค้นสูตรหมึกเทอรโ์มโครมิคเฉพาะท่ีมีเสถียรภาพ
สูงสำ�ำหรบัอาหารท่ีผ่านการแปรรูป เพื่อมอบงานพิมพ์ท่ีมีความคมชดัสูง หมึกเทอรโ์มโค
รมิคของ Videojet จึงสามารถทนทานต่อความชื้นและอุณหภูมิสูงในกระบวนการฆ่าเชื้อได้ 
นวตักรรมในเทคโนโลยหีมึกของ Videojet ยงัได้รบัการปรบัปรุงด้วยเชน่กัน:

•	 ความคมชดัเพื่อการมองเห็นข้อความได้ชดัเจนดียิง่ขึ้น 
•	 การเปล่ียนสีเพื่อยนืยนัการฆ่าเชื้อท่ีประสบความสำ�ำเรจ็
•	 อา่นงา่ยด้วยหมึกท่ีโดนความชื้นถูกตัดตกน้อยลง



อาหารและ 
กระบวนการฆา่เชื้อ

องค์ประกอบของการแปรรูปอาหารท่ีหลาก
หลาย
การฆ่าเชื้ออาหารเชงิพาณิชยท์ำ�ำได้โดยใชว้ธิกีารต่างๆ ได้แก่ รทีอรท์ การ
พาสเจอไรซ ์การปรุง การบรรจุกระป๋อง และการดอง เป็นต้น อาหารท่ีมักจะ
แปรรูปด้วยวธิกีารน้ี ได้แก่ อาหารทะเล ผลิตภัณฑ์เน้ือและสัตวปี์ก ผลไม้ ผัก
และถัว่ ซุป ซอสและเน้ือสัตวพ์รอ้มรบัประทาน เชน่เดียวกับอาหารทารกและ
อาหารสัตวเ์ล้ียง เม่ือบรรจุในภาชนะท่ีปิดสนิท ได้แก่ บรรจุภัณฑ์ ซอง หลอด
พลาสติก โหลแก้ว และกระป๋องโลหะ อาหารจะผ่านการทำ�ำความรอ้นเพื่อ
รบัการฆ่าเชื้อเชงิพาณิชยท่ี์ชว่งอุณหภูมิตัง้แต่ 240-270 ⁰F (116-132 ⁰C) 
กระบวนการฆ่าเชื้อจำ�ำเป็นต้องมีองค์กรประกอบต่างๆ ท่ีสมดุล สิ่งต่างๆ ท่ีควร
พิจารณาประกอบด้วยประเภทของกระบวนการฆ่าเชื้อท่ีใช ้(เชน่ ไดนามิกหรอื
ไอน้�้ำำ) ตลอดจนข้อกำ�ำหนดสำ�ำหรบัอุณหภูมิและระยะเวลาการปรุงท่ีเหมาะสม
ท่ีสุด ความรอ้นท่ีมากจนเกินไปอาจลดเวลาท่ีจำ�ำเป็นในการฆ่าเชื้อ (และเรง่
การผลิต) แต่อุณหภูมิสูงก็อาจส่งผลเสียต่อคุณภาพของผลิตภัณฑ์ได้ 
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เงือ่นไขการแปรรูปอาหารท่ัวไป

ผลิตภัณฑ์ ตัวอยา่ง เวลาปรุง อุณหภูมิ

ของเหลว ซุป 20 นาที 240 ⁰F / 116 ⁰C

ผกั ขา้วโพด 30 นาที 250 ⁰F / 121 ⁰C

เน้ือสัตวแ์ละ
สัตวปี์ก ปลาทูน่า 40 นาที 260 ⁰F / 127 ⁰C

อาหารท่ีเก็บใน
อุณหภูมิสูง เน้ือแปรรูป 90 นาที 270 ⁰F / 132 ⁰C



การพมิพว์นัท่ีท่ีไม่หลุดลอกและหมึกเท
อรโ์มโครมิค
ผู้ผลิตมักจะใชเ้ครือ่งพิมพ์วนัท่ีระบบองิค์เจ็ทแบบต่อเน่ือง (CIJ) ใน
การพิมพ์วนัท่ี ล็อต และข้อมูลรหัสชุดบนบรรจุภัณฑ์หลังจากท่ีบรรจุ
อาหารแล้ว แต่ก่อนท่ีเข้าสู่กระบวนการฆ่าเชื้อ ด้วยเหตุผลน้ีเองท่ี
อาหารท่ีแปรรูปด้วยอุณหภูมิสูงต้องใชห้มึกท่ีทนทานซึ่งสามารถ
ทนต่อความรอ้นและการเคล่ือนตัวของผลิตภัณฑ์ในระหวา่งการ
แปรรูป 

จุดสำ�ำคัญของหมึกเทอรโ์มโครมิคคือกันน้�้ำำ น้�้ำำท่ีใชใ้นกระบวนการฆ่า
เชื้อเชงิพาณิชยจ์ำ�ำนวนมากอาจส่งผลต่อการยดึเกาะ เชน่เดียวกับ
การเปรอะเป้ือน การพรา่มัว การผิดเพี้ยน หรอืทำ�ำให้ไม่สามารถอา่น
งานพิมพ์ได้ และเน่ืองจากผลิตภัณฑ์ท่ีพิมพ์วนัท่ีมีจุดท่ีต้องสัมผัส
กับวสัดุและพื้นผิวอื่นๆ จำ�ำนวนมาก เชน่ สายพานและแผ่นคัน่
ระหวา่งผลิตภัณฑ์ท่ีวางซอ้นกัน หมึกเทอรโ์มโครมิคจึงจำ�ำเป็นต้องมี
ความทนทานเพื่อทนต่อการเคล่ือนยา้ยหรอืการออฟเซต็
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งานพมิพเ์ปล่ียนสีและความสำ�ำคัญของ
คุณภาพงานพมิพ์
จากการออกแบบ หมึกเทอรโ์มโครมิคจะเปล่ียนสีระหวา่งกระบวนการท่ี
เก่ียวข้องกับความรอ้น การเปล่ียนสีน้ีเป็นหลักฐานท่ีสามารถใชเ้ป็นตัวบ่งชีว้า่
กระบวนการฆ่าเชื้อสำ�ำเรจ็แล้ว 

แม้วา่จะมีส่วนในกระบวนการเพียงเล็กน้อย แต่หมึกเทอรโ์มโครมิคก็มี
บทบาทสำ�ำคัญในการชว่ยรบัรองความปลอดภัยของอาหารและความมัน่ใจของ
ผู้บรโิภค ในชว่งท้ายของการฆ่าเชื้อ หมึกเหล่าน้ีจะบอกให้เจ้าหน้าท่ีควบคุม
คุณภาพทราบวา่อาหารผ่านการแปรรูปตามข้อมูลจำ�ำเพาะการผลิต และ
อาหารมีความปลอดภัยสำ�ำหรบัการจำ�ำหน่ายและการบรโิภค ในทำ�ำนองเดียวกัน 
ผู้บรโิภคสามารถใชก้ารพิมพ์ผลิตภัณฑ์ที่จดขายและหลังจากน้ันเพื่อระบุอายุ
สำ�ำหรบัการเก็บรกัษาอยา่งปลอดภัยและการบรโิภคผลิตภัณฑ์ในเวลาท่ีเหมาะ
สม ด้วยเหตุผลเหล่าน้ี การเลือกหมึกท่ีเหมาะสมท่ีสุดสำ�ำหรบัแต่ละผลิตภัณฑ์
จึงมีความสำ�ำคัญอยา่งยิง่เพื่อให้ได้งานพิมพ์ท่ีมีคุณภาพและทนทานซึ่งผู้ผลิต
และผู้บรโิภคสามารถเชื่อถือได้
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ผลกำ�ำไรขาดทุน 
เม่ือพูดถึงคุณภาพและความทนทานของงาน
พิมพ์ ผู้ผลิตอาหารมีความเส่ียงมากมาย จาก
ประสบการณ์ในอุตสาหกรรมมากกวา่ 40 ปี ทำ�ำให้ 
Videojet เป็นพันธมิตรท่ีน่าเชื่อถือ ซึ่งเข้าใจความ
หลากหลายของการบรรจุและการผลิตอาหาร เรา
มอบหมึกเทอรโ์มโครมิคหลายแบบและหมึกพิเศษ
ประเภทอื่นๆ ในการจัดการการใชง้านเฉพาะและ
การพิมพ์วนัท่ีของคุณ ทำ�ำให้เราเหมาะสมอยา่งยิง่
ที่จะเป็นผู้ชว่ยเหลือคุณในการเลือกและปรบัใช้
โซลูชนัท่ีเหมาะสมท่ีสุดสำ�ำหรบัสายการผลิตของ
คุณ ความมุ่งมัน่ในการคิดค้นนวตักรรมยงัของเรา
ยงัชว่ยให้ลูกค้าของเรามีคุณภาพการพิมพ์ท่ีโดด
เด่นและสามารถอา่นได้เพื่อชว่ยปกป้องผลิตภัณฑ์
และผู้บรโิภคของพวกเขา

ขอคำ�ำแนะนำ�ำเพิม่เติมจาก
ตัวแทน Videojet สำ�ำหรบัการ
ตรวจสอบสายการผลิต หรอื
การทดสอบตัวอยา่งบนบรรจุ
ภัณฑ์ของคุณ

ความเชี่่�ยวชาญของ Videojet เกี่่�ยวกัับหมึึก 
สำำ�หรับักระบวนการฆ่า่เชื้้�ออาหาร
ผู้้�ผลิิตอาหารต้้องใช้ห้มึึกเทอร์โ์มโครมิิคในการยืนืยันัและรับัรองคุุณภาพของผลิิตภััณฑ์์ 
Videojet ทำำ�การทดสอบหมึึกเทอร์โ์มโครมิิคตามเกณฑ์์การฆ่่าเชื้้�อมากมายเพื่่�อช่ว่ย
รับัรองประสิิทธิภิาพที่่�โดดเด่่น ความทนทาน และระยะเวลาใช้ง้านอย่า่งมีีประสิิทธิภิาพ
สููงสุุด ด้้วยความสามารถในการเปลี่่�ยนสีีและความคมชัดัสููง ทำำ�ให้ห้มึึกเทอร์โ์มโค
รมิิคของ Videojet ไม่่เพียีงพิมิพ์ง์านที่่�สะอาดและสม่ำำ��เสมอ แต่่ยังัช่ว่ยให้ก้ระบวนการ
ควบคุุมคุุณภาพง่า่ยดายยิ่่�งขึ้้�นด้้วยงการมองเห็็นข้อ้ความได้้ชัดัเจนและอ่า่นได้้ง่า่ยยิ่่�ง
ขึ้้�น เรามอบตััวเลืือกหมึึกเทอร์โ์มโครมิิคที่่�หลากหลายสำำ�หรับัเครื่่�องพิมิพ์ว์ันัที่่�ระบบอิงิค์์
เจ็็ทแบบต่่อเนื่่�อง (CIJ) ของเรา ได้้แก่่ สีีดำำ�เป็็นสีีน้ำำ��เงินิ และสีีดำำ�เป็็นสีีแดง ตลอดจน
รุ่่� นที่่�ไม่่ต้้องใช้ ้MEK โดย Videojet มีีโซลููชันัสำำ�หรับัการฆ่่าเชื้้�ออาหารแทบทุุกรููปแบบ 
สำำ�หรับัลููกค้้าที่่�ต้องการใช้สูู้ตรแบบไม่่เปลี่่�ยนสีี เรายังัมีีหมึึกสีีดำำ�ที่่�ทนต่่อการเคลื่่�อนย้า้ย
และมีีประสิิทธิภิาพทนต่่อความร้อ้นและความชื้้�นมากขึ้้�น

การเลืือกหมึึกที่่�เหมาะสม
เนื่่�องจากมีีวัสัดุุที่่�แตกต่่างกัันมากมาย Videojet จึึงเสนอสููตรหมึึกที่่�แตกต่่างกััน
จำำ�นวนมากเพื่่�อให้้ได้้ประสิิทธิภิาพอันัยอดเยี่่�ยมบนวัสัดุุหลากหลายประเภท ข้้อเสนอ
หมึึกเทอร์โ์มโครมิิคของเรามีีดัังต่่อไปนี้้�:

V4237 – สีดำ� ไม่เปล่ียนสี
เหมาะสำำ�หรับัพิิมพ์์บนกระป๋๋องและฟิิล์์มแบบยืดืหยุ่่�นตััว ใช้เ้มื่่�อหมึึกต้้องทนทานผ่่าน
กระบวนการรีทีอร์ท์ แต่่ไม่่จำำ�เป็็นต้้องเปลี่่�ยนสีี

V4271 – สีดำ�เป็นสีแดง
เหมาะสำำ�หรับัการพิิมพ์์บนซองและฟิิล์์มแบบยืดืหยุ่่�นตััว หลัังรีทีอร์ท์ สีีหมึึกจะเปลี่่�ยน
จากสีีดำำ�เป็็นสีีแดง

V4274 – สีดำ�เป็นสีน้ำ�เงิน
เหมาะสำำ�หรับัการพิิมพ์์บนกระป๋๋อง ขวดแก้้ว และพลาสติิกแข็็ง หมึึกจะเปลี่่�ยนจากสีี
ดำำ�เป็็นสีีน้ำำ��เงินิหลัังรีทีอร์ท์

V4275 – สีดำ�เป็นสีน้ำ�เงิน
ออกแบบมาสำำ�หรับัผู้้�ผลิิตกระป๋๋อง โดยเป็็นหมึึกเทอร์โ์มโครมิิคที่่�ทนทานที่่�สุดของ 
Videojet สีีจะเปลี่่�ยนจากสีีดำำ�เป็็นสีีน้ำำ��เงินิหลัังรีทีอร์ท์

V4278 – สีดำ�เป็นสีแดง
มองเห็็นการเปลี่่�ยนสีีได้้ชัดัเจนที่่�สุดหลัังรีทีอร์ท์ หมึึกรุ่่� นนี้้�เหมาะสำำ�หรับัการพิิมพ์์บน
กระป๋๋องและขวด และเปลี่่�ยนจากสีีดำำ�เป็็นสีีแดงหลัังรีทีอร์ท์

mailto:ekkarath.vittayakom@videojet.com

